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Cette cuvée révele en bouche une

?_ texture souple, marquée par des notes
ﬁ 100% Pinot gris ad

de fruits mlrs et de miel. Sa douceur

subtile est équilibrée par une fraicheur

Un ferroir unique qui confere aux vivifiante, laissant une finale longue.

raisin de belles notes

aromatiques Se déguste en ['apéritif ou en accord
L avec du foie gras ou encore
Demi-sec, ce vin blanc profite une tarte aux fruits
& d’'une méthode de vinification
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