CHATEAU  __

o o M. DESCRANCES

IOk VAL DELLIRE Ce vin dévoile des notes légéres de

L& é fruits & noyau (péche, nectarine) et
Millésime 2022

ﬁ 55% Chardonnay

Q de légeres notes florales (acacia)

En bouche, toute |'élégance du fruit

45% Sauvignon gris j
9= s'exprime en attaque, et laisse place a
Les parcelles proches I'une de l'autre un final souple et long

!g profitent d'une  exposition sud,
apportant aux grappes toute leur
PP - 9 _ PP Se déguste idéalement a I'apéritif,
complexité aromatique ﬁ :

Ou sur un poisson

Cette cuvée est issue d'un
assemblage du cépage chardonnay,

T Servir entre 8 et 10° C

qui lui donne sa charpente, et du
cépage sauvignon gris, qui lui
apporte I'élégance du fruit

% 12,5% vol.
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