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AOC MUSCADET SEVRE-

ET-MAINE SUR LIE N Cette cuvée dévoile des notes d'agrumes
0 (pamplemousse) et de fruits blancs
E‘j Millésime 2022 |égérement confits (poire, pomme)
@ 100% Melon B. En bouche, cette cuvée est souple,
9= laissant s'exprimer les notes intenses
Plantées sur un sol de de fruits [égérement confits
micaschistes et de gneiss, les
é vignes puisent le meilleur pour Idéale pour accompagner vos
vendange de mer

Ce muscadet profite d'un

élevage en cuve verrée de neuf ; Servir entre 8 et 10° C
mois sur les lies fines de

vinification

% 12% vol.

" A déguster dans les 3 ans
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